
佐渡島内各地から　　のグルメが大集合!

入 場

無 料

令和 4 年

11:00~17:30
佐渡金山第三駐車場

詳しくは裏面をチェック！

Lightup
入場
無料

金 金 

助成：日本博を契機とする文化資源コンテンツ創成事業

4/8    -22

■お問合せ　事務局・佐渡金山桜並木ライトアップ実行委員会 事務局
　　　　　　　　〒952-1558 新潟県佐渡市相川二町目 14 TEL:0259-74-3515  FAX:0259-74-2130

佐渡金山周辺を舞台に

満開の桜をライトアップ♪

会　場

時　間

相
川
診
療
所



あんあん村
のり巻き
 ・いなり寿司
さくら色のお祭りのイメージでつくり
ました。        　　　　　　　　　　        
　　　　　　　　　　　　　　　　     
   　　　　　　　　　※17日のみ出店

¥300～

牡蠣料理あきつ丸
牡蠣の殻焼き
       （２個入り）
加茂湖産牡蠣を使ったメニューです。  
今年は成育が良いので、大振りの牡蠣
をお楽しみください。　　　　　         
　　      　　　　　※16·17日のみ出店

¥300

佐渡汽船商事㈱

佐渡牛炙り丼

幻の黒毛和牛、舌の上でとろける旨味。
　　　　　　　　　　　　　　　　　 
　　　　　　　　　　　　　　　　　 
　　　　　　　　　　　　　　　　　 

¥1000

Hearts

こめこクレープ

地元食材の佐渡牛乳 ,佐渡の米粉をふ
んだんに使った、もちもち感がたまら
ないクレープです。　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥400～
かにっこ
かにめし

地産・地消、佐渡の弥吉丸のカニを使っ
た美味しいかにめしです！　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥500

そば処 與左ェ門
フィッシュバーガー

佐渡産魚介のフィッシュバーガー。　
 　　　　　　　　　　        　　　　   
　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥500

Brillian

さどのめぐみっ茶

商品販売の他に一杯販売でブレンド
ティー，フルーツハーブティ，自家焙
煎珈琲，そして野菜茶割の焼酎をご用
意しています。　　　　　　　　　　

¥170～

佐渡発酵
佐渡の甘酒
　「麹のおちち」
佐渡産にこだわって作り上げた甘酒と
どぶろく。甘酸っぱい微炭酸の味を是
非ご賞味ください。　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥950

嶋屋製作所 しまや
おしるこ

サラサラとした舌触りが特徴の自家製
あん ,白玉で、ふんわりとした優しい  
甘さをお楽しみください。　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥400

もつ煮本舗

もつ煮

旨味の強いモツをじっくり煮込んで作
りました。牛串焼き ,豚串焼きも販売
しています！　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥500

大崎そばが佐渡羽茂大崎

から出店！すりたて、 打

ちたて、 茹でたて ・ ・ ・ 。 

そば粉１００％の大崎そば

です。 ¥500

あかねこたろう
　　　　　 わたあめ屋
わたあめ
うれしい、たのしい、だいすき、しあ
わせ…　あかねこたろうわたあめや。  
もっふもふわたあめをどうぞ！　　    
      　　　　　　　※16·17日のみ出店

¥300～

edge S
フライドチキン
 ・ホットドッグ
フレンチシェフのレシピで作るメニュー
です。中でもばりばり系チキンは人気で
す。ドイツのパンを使ったドッグもクセ
になります。　　　 ※15·16日のみ出店

¥500

こなもん屋  纏

たこ焼き各種

テレビや新聞でも話題となった、あご
出汁のたこ焼きです。うまいもん大賞
グランプリにも輝きました。　　　     
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥550～

みっくす☆らいす
佐渡産
和牛コロッケ

パン粉など、原料にもこだわった佐渡
産和牛のコロッケです。　　 　　　   
　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥200

Sado Kitchen

あごだしらーめん

飛び魚の旨さを凝縮したしょうゆベー
ススープと、じっくり煮込んだあごだ
しチャーシューは美味！！　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　

¥680

SaRiis
キッズアクセサリー

ベビーから大人まで使って楽しめるか
わいいアクセサリーショップ！  　　  
 　　　　　　　　　　　　　　　　    
　　　  　　　　　※15·16日のみ出店

¥200～

さど酒の陣
佐渡の五酒蔵の各

種日本酒を存分に

お楽しみください。




